
 

 

SNACK : LA CARTE 

TARIFS 2023 



 

 

  

APÉRITIFS & DIGESTIFS 
 
Kir ………………………….…….. 2,00 € 
 
Martini Blanc ……….………. 3,00 € 
 

BIERES 
 
Galopin …………………….….. 2,00 € 
1/2 …………………..……….…. 3,00 € 
Sérieux ………………………... 5,50 € 
Panaché …………………….…. 2,80 € 
Monaco ………………….….... 3,00 € 

VINS 
 
Bouteille (75 cl) …..…….. 18,00 € 
Châtillon-en-Diois Blanc ou Rosé 
Grignan-les-adhémar Rouge 

 
Rouge, Rosé, Blanc en vrac : 
 Verre ……………….….. 2,00 € 
 0,25 cl …………………. 6,00 € 
 0,50 cl ……………….. 10,00 € 
 0,75 cl ……………..... 12,00 € 
 

 

 

BOISSONS ALCOOLISÉES 



 

 

  

BOISSONS FRAÎCHES 
 
Coca-Cola (33 cl) ……..…... 2,50 € 
Orangina (33 cl) ……..……. 2,50 € 
Ice-Tea (33 cl) ……….……... 2,50 € 
 
Perrier (33 cl) ………………. 2,50 € 
Perrier sirop / tranche …. 2,60 € 
 
Jus de Fruits (25 cl) ………. 2,80 € 
(Orange, Abricot, Pamplemousse) 

 
Sirop à l’eau (25 cl) ………. 2,00 € 
(Menthe, Fraise, Grenadine, Pêche, Citron) 

Limonade (25 cl) ………….. 2,50 € 
Diabolo (25 cl) ….………….. 3,00 € 

BOISSONS CHAUDES 
 
Café …..………………………... 1,40 € 
Grand Café …………….…….. 2,50 € 
Grand Café Crème ……..…. 2,80 € 
 
Chocolat ……………….……... 2,50 € 
 
Thé ……………………….……... 2,50 € 
Infusion ……………………….. 2,50 € 

 

 

BOISSONS SANS ALCOOL 



 

 

  

SALADES 
 
Salade verte …………………………………………………………….………….. 3,50 € 
Salade de tomates ……………………….…………………………….……..…. 7,00 € 
Assiette du Bois Sigu ………………………………………………………….. 17,00 € 
(Salade verte, tomates, pommes de terre, fromage de chèvre, jambon cru, lardons, 
tourtons : pâte brisée avec de la pomme de terre et du fromage de chèvre) 

Assiette du Randonneur ……………………………………………………. 18,00 € 
(Salade verte, tomates, jambon cru, terrine, AOP bleu du Vercors-Sassenage, Tomme de 
Savoie, lardons, pommes de terre) 

 
 

OMELETTES 
 
Nature ……………………………………………………………………………..….. 6,00 € 
Fromage ……………………………………………………………………..………. 7,00 € 
Lardons ……………………………………………………………………………….. 7,50 € 
Composée ……………………………………………………………………..……. 8,00 € 
 

 

SALADES & OMELETTES 



 

 

  

Andouillette – Frites .……………………………………………….….…….. 18,00 € 
(Servi avec de la salade) 

 
Supplément andouillette ……………….………………………….……..…. 5,00 € 
Supplément sauce à la crème et aux oignons confits ...……..…. 2,50 € 
 
Entrecôte – Frites .………………..………………………………….….…….. 18,00 € 
(Servi avec de la salade) 
 

Steak haché – Frites .………………..……………….……………….….…….. 9,00 € 
(150 grs.) 
 
Assiette de frites ………………………………………………………………….. 3,50 € 
 
Assiette de Ravioles …………………………………………………………… 12,00 € 
 
Filet de truites - Ravioles ……………………………………………..……. 20,00 € 
(Servi avec de la salade) 

PLATS CHAUDS 



 

 

  

PIZZAS BASE TOMATES – CUITES AU FEU DE BOIS 
 
La Margherita .……………………….………………………………….….…….. 8,00 € 
(Tomates, fromage, olives) 

 
La Bois Sigu .………………………………………..…………………….….…….. 9,00 € 
(Tomates, épaule, champignons, fromage, olives) 
 

La Olette .……………………………………………………….………….….….. 10,00 € 
(Tomates, épaule, champignons, fromage, œuf, olives) 
 

La Lantière .……………………………………….……………………….….….. 13,00 € 
(Tomates, épaule, champignons, anchois, câpres, fromage, olives) 
 

La Vercorienne .…………………………………………………..…….….…... 12,50 € 
(Tomates, lardons fumés, champignons, fromage, olives) 
 

La Bourne .…………………………………………………………………………. 12,50 € 
(Tomates, thon, crème fraîche, fromage, olives) 
 

La Vercouline .……………………………………………………………….….. 13,50 € 
(Tomates, épaule, AOP Bleu du Vercors-Sassenage, fromage, olives) 
 

Supplément : 1,00 € par ingrédient 

PIZZAS MAISON – 33 cm 



 

 

  

PIZZAS BASE TOMATES – CUITES AU FEU DE BOIS (suite) 
 
La Chevrette .……………………………………………….…………….….….. 13,50 € 
(Tomates, épaule, chèvre, fromage, olives) 

 
La Molière .………………………………………………………………..….…... 14,50 € 
(Tomates, épaule, chèvre, miel, noix, fromage, olives) 
 

La 4 Montagnes .……………………………………………….….……….….. 14,50 € 
(Tomates, épaule, AOP Bleu du Vercors-Sassenage, chèvre, Reblochon, fromage, olives) 
 

La Sierre .……………………………………………….….…………………….... 13,50 € 
(Tomates, poivrons, anchois, câpres, fromage, œuf, olives) 
 

La Col de l’Arc .……………………………………………….….………..…….. 14,00 € 
(Tomates, jambon cru, Reblochon, oignons, fromage, olives) 
 

La Peuil (végétarienne)  ……………………….….………. …………….... 14,50 € 
(Tomates, courgettes, aubergines, poivrons, oignons, fromage, olives – Légumes frais) 
 
 

PIZZAS BASE CREME – CUITES AU FEU DE BOIS 
 

La Flamênkuche .……………………………………………….….…………... 12,00 € 
(Crème fraîche, lardons, oignons, fromage) 
 

La Royans .……………………………………………….….…………………..... 14,50 € 
(Crème fraîche, Ravioles, persillade, fromage) 
 

Supplément : 1,00 € par ingrédient 

PIZZAS MAISON – 33 cm 



 

 

 

FROMAGES 
 
Fromage sec ………………... 4,00 € 
 
Fromage Blanc nature ….. 4,00 € 
Fromage Blanc confiture  4,50 € 
Fromage Blanc crème ….. 4,50 € 
 
 

GLACES 
 
Magnum Amandes …..….. 2,80 € 
Magnum Blanc …..………... 2,80 € 
Magnum Double caramel  2,80 € 
Magnum Double choco. .. 2,80 € 
Magnum  Blanc Fraise ….. 2,80 € 
 
Cornetto Vanille …..…..….. 2,50 € 
 
Calippo Cola ……………..….. 2,50 € 
 
Kinder Ice Cream Choco .. 2,00 € 
 
Cremino Vanille-Chocolat 2,00 € 

DESSERTS 
 
Nougat glacé …..…………... 5,50 € 
 
Fondant au chocolat …….. 5,50 € 
 
Dessert maison …………….. 6,50 € 
 
Coupe Dame Blanche …... 5,50 € 
(3 boules vanille, sauce au chocolat, chantilly) 

 
Coupe Chartreuse ………... 8,00 € 
(2 boules Chartreuse, liqueur de Chartreuse) 

 
Coupe Colonel …………..…. 8,00 € 
(2 boules citron, Vodka) 

 
Glace 1 boule ……………….. 2,50 € 
Glace 2 boules ……………... 3,50 € 
Glace 3 boules …………..…. 4,50 € 
 
Parfums : chocolat au lait, vanille, fraise, 
framboise, citron, caramel beurre salé, café, 
pistache, Chartreuse 

 
Supplément chantilly  
ou coulis ………………………. 1,00 € 

 

FROMAGES & DESSERTS 


